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En pleno centro de A Coruña, Cantón 23 es un restaurante de
estética y gastronomía cuidada. El respeto por el producto,
tratado con elaboraciones sencillas, proporciona a nuestros
comensales una experiencia singular.

Ubicado en un edificio datado en 1885, su diseño hace 
múltiples guiños a la historia. En su exterior, conservando 
las características galerías coruñesas de la fachada. Y en su 
interior, respetando la piedra original de las paredes, replicando 
las puertas de castaño que daban paso al huerto, ahora nuestra 
Terraza Cubierta, y en los muebles, reproducción de los que 
tenía “Ultramarinos Aniceto”, negocio sito en el mismo bajo y 
de gran transcendencia para la ciudad.
La decoración recoge líneas de estilo nórdico potenciando la 
calidez con la luz natural de la Terraza Cubierta y la vegetación, 
que aporta al cliente un ambiente agradable para disfrutar de 
la comida.
Gastronómicamente, Cantón23 son 3 espacios en uno. Nuestro 
restaurante, punta de lanza de nuestra gastronomía y donde 
nuestros clientes podrán disfrutar de nuestra carta de

temporada 
y de sugerencias. Nuestra zona de picoteo, la versión ágil de 
nuestra cocina. Platos pensados para compartir, comer con las 
manos y simplemente picar algo de camino al trabajo o a casa. 
Nuestros eventos, donde ponemos todo nuestro saber hacer, 
tanto organizativo como culinario, para que los organizadores 
puedan despreocuparse y obtener el resultado esperado en 
sus invitados.
Para celebraciones y eventos de empresa, Cantón23 ofrece 
dinamismo tanto en las propuestas gastronómicas como en 
la diversidad de espacios. Un reservado en primera planta y 
la posibilidad de alquilar la Terraza Cubierta, o todo el local, 
posibilitan que nuestros clientes tengan un gran abanico dónde 
elegir.
En cuanto a la gastronomía, las propuestas que se detallan a 
continuación están pensadas para cubrir diferentes momentos 
de consumo y ofrecen soluciones para todas las ocasiones 
o necesidades. Dejando a mayores siempre la posibilidad de 
una personalización total en base a los retos que nos marquen 
nuestros clientes.



Menú cocktail
 Duración: 1h y 15min.

Canelón de calabacín relleno de buey 
de mar y rape

Oblea de cheesecake y nutella

Rocas de chocolate

Nubes de Yuzu

Vino tinto, vino blanco, aguas, refrescos,
cerveza y servicio de café

Ensaladilla rusa con gambas al ajillo

Tapas

Postre

Bebidas 

Precio por persona: 63 €.
 I.V.A.incluido

Bombón de foie con kikos

Ravioli crujiente de salpicón de rape 
y cigalitas

Tartar de atún, huevo frito sobre pan
crujiente

Croquetas de jamón ibérico

Salmón, queso y cítricos

Tacos de solomillo asado con salsa 
bearnesa

Arroz de temporada

Canelón de pollo de corral con 
bechamel de trufa

Cocktail



 

Extras cocktail en nuestra
terraza cubiertaSi quieres un

Cocktail más largo

Pan de leche relleno de
steak tartar y huevo frito       
                                    5 €

Corneto de atún rojo con
caviar de aceite de oliva
                                    4 €
 
Airbaguette de jamón
ibérico                         4 €

Empanada cantón      4 €

Servicio de cortador de jamón

12 € por persona

I.V.A. incluido  
Tablas de quesos artesanos 

10 € por persona

I.V.A. incluido. 

+

Estación de mariscos

Navajas, almejas y
 berberechos 

Jamón de bellota 100% ibérico Joselito   900 €
Jamón de Bellota 100% ibérico Jabu        750 €
Jamón Esencia Jabu                                  650 € 

Precio por pieza. Se hace un cálculo de una pieza cada 100 personas. 
Precio por persona



 

Nana Pancha

Extras cocktail en nuestra
terraza cubierta

 

Art and sushi

Estación de ostras francesas 
La Belle Huitre con ostrero.

(consultar disponibilidad y precio en función del
número de ostras)

Pulpeira de Melide 
(40 kg de pulpo)                              1.650 €

Iva no incluido

Stand decorado con mantelería y elementos temáticos,
 y sushimanes profesionales que preparan el sushi en vivo.
*Consultar condiciones

El autentico sabor mexicano con diferentes propuestas 
de nachos, tacos y salsas
 *Consultar condiciones 

Pulpeira de Melide



Menú 1

Postre
Tarta de queso horneada

Bebidas 
Vino tinto, vino blanco, aguas, refrescos,
cerveza y servicio de café

 

Plato principal

Arroz del señorito con rape y gambas

y

Arroz de boletus con solomillo de ternera y foie

Precio por persona: 64 €.
 I.V.A.incluido

Entrantes para compartir

Nuestra empanada Cantón 23 

Ensaladilla rusa con gambas al ajillo

Huevos de corral y patatas fritas 
con tartar de atún

Canelón de calabacín relleno de buey 
de mar y rape



Menú 2

Postre

Bebidas 
Vino tinto, vino blanco, aguas, refrescos,
cerveza y servicio de café

Precio por persona: 69 €.
 I.V.A.incluido

Entrantes para compartir

Nuestra empanada Cantón 23 

Ensaladilla rusa con gambas al ajillo

Canelón de calabacín relleno de buey 
de mar y rape

Huevos de corral y patatas fritas 
con tartar de atún

Plato principal
 

(A elegir)

Merluza del pincho asada con arroz
meloso de marisco

o

Costilla de ternera black angus, jugo
reducido y patatas aliñadas

Milhojas de crema de vainilla 
con helado



Menú 3

Aperitivos

Postre
Torrija de brioche caramelizada

Bebidas 
Vino tinto, vino blanco, aguas, refrescos,
cerveza y servicio de café

Plato principal

 

Canelón de calabacín relleno de buey 
de mar y rape

Precio por persona: 75 €.
 I.V.A.incluido

Suplemento sobre el menú

Ravioli crujiente relleno de salpicón 
de rape y cigalitas

Solomillo de vaca asado
con setas salteadas
y patatas fritas                 ----------------------------------------------------------------------   7 €

Carrillera de ternera gallega, parmentier
trufada y zanahoria baby

Entrante

Airbaguette de jamón ibérico



Menú infantil

Aperitivo
Empanada Cantón

Ensaladilla rusa

Patatas bravas

Croquetas de jamón ibérico

Plato principal a elegir
Fish and Chips

Solomillo de vaca con patatas fritas

Postre
Helado de vainilla, chocolate y frambuesa

Bebidas 
Aguas y refrescos

Precio por persona: 25 €.
 I.V.A.incluido



Coffee break
Cafés e infusiones

Aguas y refrescos

Zumo de naranja natural

Mini croissants de fresa y 
mascarpone

Sándwiches variados

Precio: 20 € por persona

Alquiler 

Alquila nuestro reservado también
para tus reuniones de trabajo.
Haz de Cantón23 una extensión de
tu oficina.

550 €

 

I.V.A. incluido

I.V.A.incluido

Reuniones de empresa



Reservado
Capacidad

Reservado sentados en mesa imperial 16 personas (minimo de facturación 10 personas)

Reservado montaje coctail 25 personas (minimo de facturación 20 personas)

Terraza cubierta
Capacidad

Terraza cubierta :  80 personas (mínimo facturación 50 personas) 
Exclusividad local completo: : 150 personas para servicio de coctail (mínimo facturación 80 personas)

Terraza: horarios de cierre, música y barra libre
 

Servicios
Los servicios que están a disposición del cliente son:

Horario de cierre: 03.00h

• Conexión de alta velocidad con fibra óptica para la transmisión de datos 

• Pantalla de 65 pulgadas, presentaciones y vídeos en 4K con la mayor nitidez

• Sonido envolvente: El mejor sonido en tus eventos y presentaciones con

altavoces Bose® 

• Pon tu música con nuestro sistema de streaming de audio 

• Iluminación personalizada. Personaliza el ambiente de tu evento cambiando

la iluminación

Dj residente 3horas 

Barra libre 3 horas 

Suplemento coctelería 3 horas 

600 €

25 € por persona

12 € por persona

I.V.A incluido



Cantón Pequeño, nº23
881 850 011
info@canton23.com

canton23.com

Consúltanos sobre nuestro servicio de 

cátering Cantón 23 en tu oficina o en tu casa.
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